y

21/09/2026 22/09/2026

Betteraves '~ Batavia, emmental
vinaigrette -~ etcroltons

AA&W

Jewch
23/09/2026 24/09/2026

Salade de pates,
tomates,
mozzarella,

Courgettes Roti de veau
farcies ' au jus ﬁ

basilic

Filet de poisson

Tomates T

Semoule pilaf
provencales

frais @

Haricots verts

Riz créole

Fromage

carciton )

NIVEAU2

Petit suisse nature =3
sucré :

Fruit de
saison

DEDWIEATIUN 1%

MiveReR: / Certification environnemental niveau 2

Appellation d’origine protégée

Indication géographique protégée

Fromage blanc a

. = Corbeille de fruits <
la confiture

Production locale

| Agri
sthique/
Agri éthique France @ Péche durable MSC

Haute valeur enwrdﬁ’\mx\ V““ \ 3 < tl e

o

Menus réalisés par une diététicienne dlplomee et suscept|b|es d’étre modifiés selon les approvisionnements
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Vendlnedy
50/09/2026 01/10/2026 02/10/2026

Pizza au

Salade de lentilles

au cervelas = ] fromage
vinaigrette au miel
Araignée de porc Omelette au AIgUI”ethte y s Poisson meuniére
marinée 4(}\7/ : fromage PO ‘Fv\y aux oignons
‘ol au jus et soja Vez/ @
Purée de Pommes i : . .
Petit poisaujus = = i Brocolis braisés
courgettes sautées ' P ¥ | Riz créole \
|
Fromage Fromage :
%
3
Fruit de saison Glace Fruit de saison = Yaousrl::rzture Compote de fruit

Production locale ﬁ Agriculture biologique

France Agri éthique France @ Péche durable MSC

Haute valeur environnementale

Menus réalisés par une diététicienne dipldmée et susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements



Jewcl

06/10/2026 08/10/2026

s N N

Salade de riz aux

Concombres{:\ il Salade verte
crudités

Salade de blé
vinaigrette ],;,f

composée charcutiere

Nuggetsde | Blanquette Steak hachée de

Cuisse de
fromage o de veau \nw/

BOVINE
e

Potimarron R . Gratin de chou
Pates A Gnocchi

fleur

AN
Petit suisse nature L%
sucré \

.
\

Fromage blanc
aromatisé

|
3 . - B Petit pot de creme ) ]
Fruit de saison P : Fruit de saison
s vanille

Vendlnedy
09/10/2026

L

boeuf 4«%\/ poulet rot|$~}" ‘

Entremet
caramel

GRS . W

) Certificat o 2
NIVEA ertification environnemental niveau

Production locale

Appellation d’origine protégée Agri éthique France

Indication géographique protégée

m Agriculture biologique

@ reche durable MSC

b




»

Semaune L2

Semaine des saveurs : autour de

automne

Ecrasé de
butternut fif

Poélée de panais
roti au miel ¢x

—

Lwnly Mol Menvcredy Jewcl Vendnedy
12/10/2026 15/10/2026 14/10/2026 19/10/2062 16/10/2026
Soupe de lentilles : . Salade de boulgour,
corail au lait de Batar:/(;?xau%k , ?rroegz a";' Duzﬁsucraoruot'fs et mache, betterave,
coco 15 g 9 pommes.
Risotto aux Dos de colin R6ti de porc L Sauté de poulet Tartiflette %;i/
champignons I S au pain au =

des IExg]is et orange @ aulus r"‘"l"o“_'f d'épices&g} potimarron
parmesan

Semoule

Salade {#}/
Ventics &L

Gateau maison ala

Fruit de saison :
cannelle et poire

CERTIFICATION

U g . . .
'ﬁ‘i‘\}"ﬂﬁ"“z‘g ) Certification environnemental niveau 2

Appellation d’origine protégée

E 3 N

Petit pot de creme
spéculoos

Fromage blanc a la
creme de marron

Production locale

Agri éthique France

Agriculture biologique

& ru

Haute valeur environnementale

Menus réalisés par une diététicienne diplomée et susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements

AR T RSN

Fruit de saison

he durable MSC
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